
Caruso
IGP Côtes Catalanes

60 % Grenache noir • 30 % Syrah • 10 % Mourvèdre 

Terroir argilo calcaire

Vendanges manuelles 

Elevage de 9 mois en cuves inox sur lies fines

Joues de porc, sauce Maury

Tajine d’agneau aux fruits secs

Volaille aux pruneaux

Garde : 10 ans

14°

Commentaire de dégustation :

Profil généreux, orienté sur la garrigue avec des notes de romarin. 

Belle rondeur, les tanins sont souples et soyeux pour une longue finale 

désaltérante et subtilement épicée.

Elégant • Souple 


